
Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: J

Ответственные лица 

Смена

в о п р о с
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/иет /част пчио)
2 Вывеш ено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

4 Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющ ихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет /част ично)
5 Наличие и место расположения контрольных блюд

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

7 Все ли дети моют руки перед едой?

8 Все ли дети едят сидя?

9 Все ли дети успеваю т поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды?

11 Есть ли замечания по чистоте столов?

12 Есть ли замечания к сервировке столов?

13 Теплые ли блюда выдаются детям? ^  ^

14 Лица, накрывающ ие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене

0 i'€L-

2 ^



Дата

03. /О.

Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или) полдник

/рт.-

'С<&'СА

Примечание:
(1) -блю до (изделие) доведено до готовности; „е пригоревшее не пересушенное, не сырое и т  п
(2) -  контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1 2 )■

( 3> -  “е»бЩен"ь'й результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств чело»
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного П1  Согласно ГОСТ Р 53104

'  Л  Л то



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: £  fP  ■ oiOoC^L-_______________

Ответственные лица ..J It*  КС? с е А&  ^  > ЯЛ' /2  &.

Смена ,Ц_____________

в о п р о с ( © / н е т

£

1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 
двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)

^
 

(

2 Вывеш ено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей и детей месте?

Г '

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

4 Организовано ли питание детей, требующ их 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющ ихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)
5 Наличие и место расположения контрольных блюд

f t * '

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?
f f r '

7 Все ли дети моют руки перед едой?

8 Все ли дети едят сидя?

9 Все ли дети успеваю т поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды?

11 Есть ли замечания по чистоте столов?

12 Есть ли замечания к сервировке столов?

13 Теплые ли блюда выдаются детям?

14 Лица, накрывающ ие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене .....



Дата
Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или) полдник
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Качество блюда

Эстетичес
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
ия)(3)

Соблюде
ние

темпера
турного
режима
отпуска
готовых

блюд
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Примечание

Примечание:
(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее не nenpovmpu
(2) -  контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.); ’ Р У ’ НС СЬф°е И ТП'
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (излептЛ г>, ,г,^
2008 Услуги общественного питания. Ме™д органолептической о ц е н к и Г л а с н о  ГОСТ Р 53Ю4-
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Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: • О * pi  

Ответственные лица f i t  Г £ и ш ( 4 ъ г ! ? и С ^

Смена /

в о п р о с Д а /н е т
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)

0  а -

2 Вывеш ено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

4 Организовано ли питание детей, требующ их 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющ ихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)

0 ) с ^

5 Наличие и место расположения контрольных блюд

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

7 Все ли дети моют руки перед едой? 0 ) о ^

8 Все ли дети едят сидя?

9 Все ли дети успеваю т поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды? t t e / r v

11 Е сть  ли  зам еч ан и я  по ч и сто те  столов? М~е / п

12 Есть ли замечания к сервировке столов?

13 Теплые ли блюда выдаются детям? 0 < Х ^

14 Лица, накрывающ ие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи и ли  буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене f o / t  (?£'



Изучение качества готовой пищи
Критерии оценки
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вид блюда)
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консистенц
и я /3)
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ние

темпера
турного
режима
отпуска
готовых

блюд

Примечание
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Примечание:
(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) -  контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств чело
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питани С° ГЛаСН° 1 ° СТ Р 53104



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: 2.02.2.______

Ответственные лица /7л л ь ЯНОда £л61-Н+ ______________

Смена 2.

в о п р о с Д а/нет
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)
2 Вывеш ено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

4 Организовано ли питание детей, требующ их 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющ ихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)
5 Наличие и место расположения контрольных блюд

" я / Z

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

7 Все ли дети моют руки перед едой?

8 Все ли дети едят сидя? Ос/СЧ

9 Все ли дети успеваю т поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)? Qj c l

10 Есть ли замечания по чистоте посуды? / С£утг-

11 Есть ли замечания по чистоте столов?

12 Есть ли замечания к сервировке столов? И-СЧПЪ-
13 Теплые ли блюда выдаются детям? ^ М . ъ ?  Ь- Ц Ч  с, 

ЧЬ-елпл /у^ *ч и л -и . <6 Ч Ч Ъ Э
14 Лица, накрывающ ие на столы, работают в специальной 

одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене '



-------------------------------------------- -— _ Изучение качества готовой пиши
Критерии оценки
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Качество блюда
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вид блюда)
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консистенц 
ия)(3)
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турного
режима
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Примечание
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Примечание:
(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) -  контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);

пппё °бобщен" ьш Р - У - т а т  оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 
..008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания 53104-



Дата проведения проверки: ^  ОК-ТJ?£ "  d & Ju l'z

Ответственные лица ' С _____

Смена ______________

Форма оценочного листа родительского контроля

в о п р о с Д а /н е т
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)

д а -

2 Вывеш ено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

4 Организовано ли питание детей, требующ их 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющ ихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частичпо)
5 Наличие и место расположения контрольных блюд

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук? д с и

7 Все ли дети моют руки перед едой? к / у

8 Все ли дети едят сидя?

9 Все ли дети успеваю т поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды? t O j f

11 Есть ли замечания по чистоте столов? Р е е т

12 Есть ли замечания к сервировке столов? Н У Т

13 Теплые ли блюда выдаются детям? ~L Ш  “

14 Лица, накрывающ ие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)? д с и

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене у Г Р



г и у ч е н и е  к а ч е с т в а  г о т о в о й  п и щ и
Критерии оценки
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Примечание
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Примечание:
(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п
(2) — контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);

S L  °бобщен"ый результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согпяг™ г п г  Г р « i r u
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания I ОСТ Р 53104-



Смена

Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: _ _ ________  - ________

Ответственные лица / 7/70СЛ'У^Я ̂ ^ / ^ ^  (/?.//■_________ 3 ? /) / 3  yr s  3  37J$

в о п р о с Д а /н е т
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)

и

2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации? г4 л

4 Организовано ли питание детей, требующ их 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющ ихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)

З а

5 Наличие и место расположения контрольных блюд
/ ? Л

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

7 Все ли дети моют руки перед едой?
4 - л

8 Все ли дети едят сидя? А
9 Все ли дети успеваю т поесть за перемену (хватает ли 

времени для приема пищи)? 4
10 Есть ли замечания по чистоте посуды? /З е т

11 Е сть  л и  зам еч ан и я  по ч и сто те  столов? /4 /3  Т

12 Есть ли замечания к сервировке столов? И £  Т

13 Теплые ли блюда выдаются детям?
/ , А

14 Лица, накрывающ ие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)? $  £

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

А  ^

16 Число детей, питающихся на данной перемене
4 6



Изучение качества готовой пищи
Критерии оценки

П
ра

ви
ль

но
ст

ь 
ку

ли
на

рн
ой

 
об

ра
бо

тк
и(

1)

2
Качество блюда

Дата

Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или)полдник

В
ы

хо
д 

бл
ю

да
 с

ог
ла

сн
о 

ме
н

К
он

тр
ол

ьн
ое

 в
зв

еш
ив

ан
ие

 

бл
ю

да
 0

) Эстетичес
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
ия)(3)

Соблюде
ние

темпера
турного
режима
отпуска
готовых

блюд

Примечание

(fi-'lo. 11
7/ Л  И

r f  * 2-^1о r f  4
V

^  0 0  г  И C & cfC tiL  At, А  4-
V

Х 7Л л)

/

Л Л л й 'Т ' 1*7 4 -t f

а  / ^ ---1--- f---------

Примечание:
(1) — блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) — контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 53104- 
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания.



Дата проведения проверки: 6 W  ^ 0 1  z -г_________

Ответственные лица  ̂ ^  у .cua \х.о, ~Ъ<- у? г9, V лв—— _—

Смена

Форма оценочного листа родительского контроля

в о п р о с Д а /н е т

1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 
двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)
2 Вывеш ено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации? Я Ч

4 Организовано ли питание детей, требующ их 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющ ихся наруш ений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)
5 Наличие и место расположения контрольных блюд

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

7 Все ли дети моют руки перед едой?

8 Все ли дети едят сидя?

9 Все ли дети успеваю т поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды?

11 Е сть  л и  зам еч ан и я  по ч и сто те  столов?
\-Ц>^

12 Есть ли замечания к сервировке столов? Ке'С

13 Теплые ли блюда выдаются детям?

14 Лица, накрывающ ие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене
\0 6



Изучение качества готовой пищи

Дата

Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или)полдник

Критерии оценки

Примечание

П
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ви
ль
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ь 
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рн
ой
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бо

тк
и(

1)
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К
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ое
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ие

 

бл
ю

да
 (

2)

Качество блюда

Эстетичес
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
ия)(3)

Соблюде
ние

темпера
турного
режима
отпуска
готовых

блюд

£  GO. 1022 ''с ^joow >̂ (jDOvwS . Со© . Ср  о >с̂  ,

ц 't-идя . СлэохДъ СлЭот*$ь CcOtvS С С о о '^ 'ъ Goo 0 -6

5  Д о , гсп/, Сс»о«ч5> £joc (j&O С Cx)co^-S (jo <3

5  Л ^ .г о * ■2 О JUl 0-0 ̂ dsooxu'S Со В*ч6 (Loo С_о Ci о СоО CoovS

5 . С осм ?) Qjo с  у-с ̂ О ооч^Ъ ссоо-Дь Coo 04^

Примечание:
(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) -  контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 53104- 
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания.



о. tре

Смена

форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: ь О  к  /у ) d o j . ,

Ответственные лица__

вопрос Да/нет
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)
2 Вывеш ено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации? С д с ^

4 Организовано ли питание детей, требующ их 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющ ихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)

ф е и

5 Наличие и место расположения контрольных блюд

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

7 Все ли дети моют руки перед едой?

8 Все ли дети едят сидя?

9 Все ли дети успеваю т поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды?
; г е г

11 Е сть  ли  зам еч ан и я  по ч и сто те  столов?

12 Есть ли замечания к сервировке столов?
К & Г

13 Теплые ли блю да выдаются детям?

14 Лица, накрывающ ие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)? ф С л .^

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

/7 Ъ ^

16 Число детей, питающихся на данной перемене
М О



Изучение качества готовой пищи

Дата

Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или) полдник

Критерии оценки

Примечание

П
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ой
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тк
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1)
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ан
ие

 

бл
ю

да
 (

2)

Качество блюда

Эстетичес
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
ия)(3)

Соблюде
ние

темпера
турного
режима
отпуска
готовых

блюд

Z . / 0 J Z

fA *> i J L W
ЯоО
JjOrf /У 4>С4 ( IX U 'A

Ч а 1 ' t O O f и ?/°

j C u t i £ 0

Примечание:
(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) -  контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 53104- 
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания.



Смена О  h U tfc ll 11 Ю

Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: I  С-'. №  ЛС- J J f .___________

Ответственные лица _  1Ж  с / , _____________________

вопрос Да/нет
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)
Г

2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей и детей месте? Г

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

4 Организовано ли питание детей, требующ их 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющ ихся наруш ений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)
5 Наличие и место расположения контрольных блюд

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?
Г

7 Все ли дети моют руки перед едой?

8 Все ли дети едят сидя?
Ж е

9 Все ли дети успеваю т поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)? '0С £

10 Есть ли замечания по чистоте посуды? к£4Чг
11 Е сть  ли зам еч ан и я  по ч и сто те  столов?

12 Есть ли замечания к сервировке столов? я . г  к /-

13 Теплые ли блю да выдаются детям?
г -

14 Лица, накрывающ ие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)? f - '

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене #  1 5 0



Изучение качества готовой пищи

Дата

Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или) полдник

Критерии оценки

Примечание
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 (

2)

Качество блюда

Эстетичес
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
ия)(3)

Соблюде
ние

темпера
турного
режима
отпуска
готовых

блюд

0& fP  ci/$/
/саю исрем  /шШ  

ocef  М /кШ 'Л  № & Ш
CC 0W W . f  l&Mfi 

iMhfy Щ ии/.

d fC tu f
Ш М в и Г

а л к е /и и т я с
Ж & и г
ti'/u u M e w

64fAU ^W t 2

т о т г и е  %0/и?яис£
№  IcQMfWT Ш /п ё кёМ-ж лС'

г- f t  I t  С l u l f t  U Htt^ —

Примечание:
(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) — контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 53104- 
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания.



Смена J fe j j_____________

Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: О

Ответственные лица ________________________

вопрос Да/нет
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей и детей месте? ? * -

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации? / * * -

4 Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)
5 Наличие и место расположения контрольных блюд

S * -
6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

0 я -
7 Все ли дети моют руки перед едой?

ZtfCfL ytfCb
8 Все ли дети едят сидя?

9 Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды? f - t . — -

11 Есть ли замечания по чистоте столов?

12 Есть ли замечания к сервировке столов?

13 Теплые ли блюда выдаются детям?

14 Лица, накрывающие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене



Изучение качества готовой пищи

Дата
Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или)полдник

Критерии оценки

Примечание

П
ра

ви
ль

но
ст

ь 
ку

ли
на

рн
ой

 
об

ра
бо

тк
и^

')

В
ы

хо
д 

бл
ю

да
 с

ог
ла

сн
о 

ме
ню

К
он

тр
ол

ьн
ое

 в
зв

еш
ив

ан
ие
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да
 (

2)

Качество блюда

Эстетичес
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
и я )^

Соблюде
ние

темпера
турного
режима
отпуска
готовых

блюд

%
(— _

/'ЧУ S rCtfaC 4 & -у
>к

___1__ £tbjta?y2P&L

Примечание:
(1) блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) -  контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);

2008 Г Т о Г  ^ез^льтат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 53104-
У иного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания.



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: f '  o lO jJ ,

Ответственные лица cl и

Смена 1 C ic tiM x   ̂ к&С 1 ̂ ъ £ ' &&.—

в о п р о с Д а /н е т
I Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

4 Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)

9 4

5 Наличие и место расположения контрольных блюд
*±~Ъ

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

7 Все ли дети моют руки перед едой?

8 Все ли дети едят сидя?

9 Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды? ^ Ч е Г
11 Е сть  ли  зам еч ан и я  по ч и сто те  столов?

12 Есть ли замечания к сервировке столов? ^ С г Г

13 Теплые ли блюда выдаются детям?

14 Лица, накрывающие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)? S S c u

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

5 & С ) ,

16 Число детей, питающихся на данной перемене ю е .



ИзучениеjKanecTBa готовой пиши

Д ата

Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или)полдник

• U1 UBOH пищи
Критерии оценки ----------------

Примечание
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Качество блюда

Эстетичес
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
ия)(3)

Соблюде
ние

темпера
турного
режима
отпуска
готовых

блюд
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Примечание:
(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п
(2) — контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);

(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека с
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания ° ГЛасн° Г0СТ р 53104-



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: !С , JLOjLtX Г

Ответственные лица 

Смена Л-________

г * -иС < ^ Л ? Jx J / C T'

1
вопрос

Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 
двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частичио)
Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей и детей месте?

Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)
________________________________________________ (да/нет/частично)

Да/нсг

<Z)«

Наличие и место расположения контрольных блюд е в %(L

Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

Все ли дети моют руки перед едой? j f C e f

10

11

12

13

14

15

16

Все ли дети едят сидя? $ 4

Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

У К К Л т

/J b

Есть ли замечания по чистоте посуды? Л г л Г

Е сть  л и  зам еч ан и я  по ч и сто те  столов?

Есть ли замечания к сервировке столов?

Теплые ли блюда выдаются детям?

Лица, накрывающие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)?

Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

W .~ ,u f

Число детей, питающихся на данной перемене и ь (- а ^



Дата
Наименование

приема пищи (завтрак, обел и 
(или) полдник

-----„^Изучение качества готовой пищи________________
Критерии оценки

Примечание
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Качество блюда

Эстетичес
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
ия)(3)

Соблюде
ние

темпера
турного
режима
отпуска
готовых

блюд
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Примечание:
(1) — блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) -  контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);

(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 53104 
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания

Щ



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: Л о 2 -2  2

лица f

Смена Ж

в о п р о с Д а /н е т
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей и детей месте? с м -

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

4 Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)
5 Наличие и место расположения контрольных блюд

9 й -
6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

7 Все ли дети моют руки перед едой?
Я *2 -

8 Все ли дети едят сидя?

9 Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды? U su r
11 Е сть  ли  зам еч ан и я  по ч и сто те  столов?

12 Есть ли замечания к сервировке столов?

13 Теплые ли блюда выдаются детям?
9 * -

14 Лица, накрывающие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене



Дата

Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или)полдник

Критерии оценки

Примечание
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Качество блюда

Эстетичес
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
и я Я

Соблюде
ние

темпера
турного
режима
отпуска
готовых

блюд
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(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п
(2) — контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);

C €4hffс\

оппк "бобщеН" ЫЙ РезУльтат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 104
_008 Услу! и общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания.



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: О kJJ  /. ь 'Р  J?  o f D Л  Л  р

Ответственные лица О/А- / У

Смена Л '

вопрос Да/нет
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)
J r *

2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации? А *

4 Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)

А *

5 Наличие и место расположения контрольных блюд
А *

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?
А *

7 Все ли дети моют руки перед едой?
•А т*"

8 Все ли дети едят сидя?
А *

9 Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды?

11 Е сть  ли  зам еч ан и я  по  ч и сто те  столов?

12 Есть ли замечания к сервировке столов?

13 Теплые ли блюда выдаются детям? А *
14 Лица, накрывающие на столы, работают в специальной 

одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

А * ~

16 Число детей, питающихся на данной перемене X  J  b о



Изучение качества готовой пищи

Дата

Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или)полдник

------ "H iv tipg  1Ц1ШЯШ 11И  ИДИ

Критерии оценки

Примечание
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Качество блюда

Эстетичес
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
и я /3)

Соблюде
ние

темпера
турного
режима
отпуска
готовых

блюд
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Примечание:
(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т п
(2) -  контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции ' ’УВС1В человека согласно ГОСТ Р 53104-

н j ощественного питания.



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: t\?  З о  ,1а-),l

Ответственные лица P ^ j . z f: !с&'у?уъУЛМХ2_. 

Смена 9 _________________

в о п р о с Д а/нет_
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/иет/частично)
2 Вывеш ено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

д а -

4 Организовано ли питание детей, требующ их 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющ ихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)

£ О Ь Ъ

5 Наличие и место расположения контрольных блюд Л е и  1АиИС1Ч 
p a g c jo /u /

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?
з ° -

7 Все ли дети моют руки перед едой?

8 Все ли дети едят сидя?
у

9 Все ли дети успеваю т поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

b e .

(f-П У у УРРа/
10 Есть ли замечания по чистоте посуды?

11 Есть ли замечания по чистоте столов?

12 Есть ли замечания к сервировке столов?

13 Теплые ли блюда выдаются детям?

14 Лица, накрывающ ие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене 9 9 Л

^  Г>с,л
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Изучение качества готовой пищи
Критерии оценки

2
Качество блюда

Дата

Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или)полдник
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Эстетичес
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
ия)(3)

Соблюде
ние

темпера
турного
режима
отпуска
готовых

блюд

Примечание
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Примечание:
(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) -  контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 53104 
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания.


