
Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: / 2  2-

Ответственные лица

Смена /

вопрос Да/нет

*

)

•>

1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 
двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частинно)

/ 7

2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей и детей месте? $ 4

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

иЛ-

4 Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)

~
(Сл

кЯМусЗимал
ал

5 Наличие и место расположения контрольных блюд —
/^ < рл

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

7 Все ли дети моют руки перед едой? Uj&T

8 Все ли дети едят сидя? Г  ~~
9 Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли 

времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды? u u zr
11 Есть ли замечания по чистоте столов? 4 *

("U^c^L/bUl
12 Есть ли замечания к сервировке столов?

13 Теплые ли блюда выдаются детям?
Г

14 Лица, накрывающие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

f t

16 Число детей, питающихся на данной перемене (AJL
CA-Cc-'j’ZZx/j



Дата

г——. изучение качества готовой пищи

Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или) полдник

Критерии оценки

Примечание
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Качество блюда

Эстетичес­
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп­
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
ия)(3)

Соблюде­
ние

темпера­
турного
режима
отпуска
готовых

блюд

'tZHZ.ZelZ az/ш лииО
С&еЯ̂ лтсЯ̂ уг.

(сл> C-tU>6 ' г ; yoJuiC€yU>

/  /

Примечание:
(1) — блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) — контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);
(3) — обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 53104- 
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания.



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: В J - L  //-/) b b  Я/ Г ,

Ответственные лица U  K Q  Р  J __________________________

вопрос Д а/нет
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)

yJr'J'

2 Вывеш ено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей и детей месте? J  J

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации? J J -

4 Организовано ли питание детей, требующ их 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)

J  ^

5 Наличие и место расположения контрольных блюд
J i f ~

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

7 Все ли дети моют руки перед едой?

8 Все ли дети едят сидя?

9 Все ли дети успеваю т поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)? J  J -

10 Есть ли замечания по чистоте посуды?

11 Есть ли замечания по чистоте столов?
i f - B T

12 Есть ли замечания к сервировке столов? J('£rr
13 Теплые ли блюда выдаются детям? J r / h
14 Лица, накрывающ ие на столы, работают в специальной 

одежде (халат, головной убор)? J - J

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

J r

16 Число детей, питающихся на данной перемене ' f л о



р— «жэу-аупм*; tvaMCCI ва 1 О  I ивой нищи
Критерии оценки

2
Качество блюда

Дата

Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или) полдник
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) Эстетичес­
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп­
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
ия)(3)

Соблюде­
ние

темпера­
турного
режима
отпуска
готовых

блюд

Примечание
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Примечание:
(1) — блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) — контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);
(3) — обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 53104- 
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания.



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: \Ч  - чо??

Ответственные лица___  ̂лух a. ^ чх̂ч-

Смена_____^ о ^ д ,  Сч)
' ___—

вопрос Да/Ц£1—
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

4 Организовано ли питание детей, требующ их 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющ ихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)
5 Наличие и место расположения контрольных блюд CTV-

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук? О—

7 Все ли дети моют руки перед едой?

8 Все ли дети едят сидя?

9 Все ли дети успеваю т поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)? c W

10 Есть ли замечания по чистоте посуды? Vie-**4

11 Есть ли замечания по чистоте столов? У-IJLXV'V.

12 Есть ли замечания к сервировке столов? \\_C-V-v

13 Теплые ли блюда выдаются детям?

14 Лица, накрывающ ие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене



Изучение качества ютовой нищи

Дата

Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
(или)полдник

Критерии оценки

Примечание
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Качество блюда

Эстетичес­
кое

оформление

(внешний 
вид блюда)

Органолеп­
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
ия)(3)

Соблюде­
ние

темпера­
турного
режима
отпуска
готовых

блюд
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Примечание:
(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п,
(2) — контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 53104- 
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания.



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: ' / 3  1Л J/Lc’cZ&Z. г

Ответственные лица _ Р о М '/с у  7 - А -

Смена - 3

вопрос Да/нет
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)
Я * '

2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

4 Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)

Г

5 Наличие и место расположения контрольных блюд

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?
сР * '

7 Все ли дети моют руки перед едой?
СЯ * '

8 Все ли дети едят сидя?
Я * '

9 Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды?

11 Есть ли замечания по чистоте столов?

12 Есть ли замечания к сервировке столов?

13 Теплые ли блюда выдаются детям?

14 Лица, накрывающие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене



Изучение качества готовой пищи
Критерии оценки

Примечание:
(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) — контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.); , « -  - и
(о) — обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно Г ОС Г Р 531(И  ̂
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания.



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: ' / ' f  

Ответственные лица 

Смена

вопрос Да/нет
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)

Qbz—

2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей и детей месте? —

ЛД Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

4 Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)

С2к_

5 Наличие и место расположения контрольных блюд

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук? —
7 Все ли дети моют руки перед едой?

8 Все ли дети едят сидя? £Z/<2-—
9 Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли 

времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды? /t&r
11 Есть ли замечания по чистоте столов?

12 Есть ли замечания к сервировке столов? //e^r-
13 Теплые ли блюда выдаются детям? fZW_

14 Лица, накрывающие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)? <zL-

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

e b .

16 Число детей, питающихся на данной перемене



(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия) выппгтР[„„„“, „ „
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества С помощью чувств человека согласи

F оценки качества продукции общественного питания. 0 Г0СТ р 53104-



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: .’3 А ( •’ ^ J  /

Ответственные лица //Ал ЯлгоБ Л £ ? А . ______________________________

Смена _С

вопрос Да/нет
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)

А 4

2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей и детей месте? А А

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации? А а

4 Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)

X X

5 Наличие и место расположения контрольных блюд
Х а

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?
А а

7 Все ли дети моют руки перед едой?
А а

8 Все ли дети едят сидя?
а а

9 Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)? А А

10 Есть ли замечания по чистоте посуды?
М г

11 Е с т ь  л и  з а м е ч а н и я  п о  ч и с т о т е  с т о л о в ?
Х а т

12 Есть ли замечания к сервировке столов?

13 Теплые ли блюда выдаются детям?
А  А

14 Лица, накрывающие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)? А 4

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)? А а

16 Число детей, питающихся на данной перемене
~  4  Sir,
^  " С ...



Изучение качества готовой пищи
Критерии оценки
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Качество блюда
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Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
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(внешний 
вид блюда)

Органолеп­
тическая
оценка

(вкус, цвет, 
запах, 

консистенц 
ия)®

Соблюде­
ние

темпера­
турного
режима
отпуска
готовых

блюд

Примечание
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Примечание: £  :Л
(1) — блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) — контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 53104- 
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: /0  j)h^ С

Ответственные лица (. ? £ - - .5 с ^

Смена ^ со/гх2 t < f

вопрос
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет /част ично)
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

l
l

4 Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет /част ично)

С 7 \

5 Наличие и место расположения контрольных блюд

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?
Я Д ,

7 Все ли дети моют руки перед едой?

8 Все ли дети едят сидя?

9 Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды?

11 Есть ли замечания по чистоте столов?
U & T

12 Есть ли замечания к сервировке столов?
_____________________________________________________________________

13 Теплые ли блюда выдаются детям?

14 Лица, накрывающие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене



Изучение качества г о то вой  п и щ и

Критерии оценки
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оформление

(внешний 
вид блюда)

(to& rgeref C<2-orger.

*е£
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темпера­
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Примечание:
(1) — блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т п
(2) — контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции обществен^ ^  ЧеЛовека согласно КОСТ Р 53104-



Форма оценочного листа родительского контроля
Дата проведения проверки: '/3  ч 'AS. 2  D  2  *L_____

Ответственные лица /2 b  у f  -9 /so  &  (2А & 22'*^-,̂ /’

Смена 2 _______________ 2 .

вопрос Да/нет
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)
4т

2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

4 Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)

А 4

5 Наличие и место расположения контрольных блюд А А

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук? А  А
7 Все ли дети моют руки перед едой? А а
8 Все ли дети едят сидя?

6 *
9 Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли 

времени для приема пищи)? |4 А

10 Есть ли замечания по чистоте посуды? / 1 € Т
11 Есть ли замечания по чистоте столов? U /S  Г
12 Есть ли замечания к сервировке столов? г
13 Теплые ли блюда выдаются детям?

14 Лица, накрывающие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)? А А

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)? А? А-

16 Число детей, питающихся на данной перемене



Дата
Наименование

приема пищи (завтрак, обед и 
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Примечание:
(1) -  блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
(2) -  контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 1.2.);
(3) — обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека согласно ГОСТ Р 53104- 
2008 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания.



Форма оценочного листа родительского контроля

вопрос Д а/нет
1 Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 

двухнедельному меню, утвержденному руководителем 
образовательной организации?

(да/нет/частично)
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей и детей месте?

3 Выставляется ли ежедневное меню на сайте 
образовательной организации?

4 Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с учетом 
имеющихся нарушений здоровья (сахарный диабет, 
целиакия, пищевая аллергия)

(да/нет/частично)
5 Наличие и место расположения контрольных блюд

6 Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

7 Все ли дети моют руки перед едой?
№

8 Все ли дети едят сидя?

9 Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)?

10 Есть ли замечания по чистоте посуды?

11 Есть ли замечания по чистоте столов?

12 Есть ли замечания к сервировке столов?

13 Теплые ли блюда выдаются детям?

14 Лица, накрывающие на столы, работают в специальной 
одежде (халат, головной убор)?

15 Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность самостоятельного 
приобретения блюд через линию раздачи или буфет)?

16 Число детей, питающихся на данной перемене в /
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приема пищи (завтрак, обед и 
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Примечание:
(1) блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т п
(2) -  контрольное взвешивание блюда (см. Приложение1 .2.); Р 1 'П-
onns ^общенньш результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чш,,

сл> I и оощес I венного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественног4^ 0^ 3 СОГласно Р 53 j
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